
Koude Dranken

Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite/Spa reine/bruisend € 3.00

Fevertree tonic € 3.90

Gini/Tonic/Perrier/Ice tea € 3.20

Looza Fruitsap € 3.20

Fruitsap (vers) € 5.50

Spa (reine/bruisend)1 liter € 9.00

Chaufontaine 0,5 liter (niet bruisend) € 6.00

San Pellegrino 1 liter € 10.00

San Pellegrino 0,5 liter € 6.50

Perrier 3/4 liter € 9.50

Taunus Quelle (0.75l, licht bruisend bronwater) € 9.50

Jupiler € 3.00

Palm € 3.80

Duvel € 4.00

Carlsberg € 3.80

Hoegaarden € 3.80

Chin. Bier (Tsing Tao) € 4.50

Aperitieven

Aperitief Maison € 8.00

Lychee wijn € 6.50

Champagne (glas) € 15.50

Cava € 6.50

Kirr € 6.00

Kirr Royal € 7.50

Sherry dry € 5.50

Porto rood/wit € 5.50

Martini rood/wit € 5.50

Ricard water € 8.00

Gancia € 6.00

Pineau des Charentes € 6.00

Campari puur € 6.00

Campari soda € 8.00

Pisang soda € 8.00

Campari orange (verse fruitsap) € 9.00

Pisang orange (verse fruitsap) € 9.00

Safari orange (verse fruitsap) € 9.00

Whisky soda/cola € 9.00

Bacardi cola/tonic € 8.00

Gin verse fruitsap € 9.00

Gin tonic (gordon gin) € 8.50

Gin Hendrickx fevertree € 12.50



Gin Bulldog fevertree € 13.50

Gin Mare fevertree € 15.00

Gin Marula fevertree € 16.50

Gin Filliers fevertree € 16.50

Gin Botanic fevertree € 17.50

Poire Willems € 9.00

Vodka verse fruitsap € 9.00

Tequila verse fruitsap € 9.00

Crodo/Crodino (alcohol vrij aperitief) € 3.50

Warme dranken
Koffie expresso /Koffie Mokka € 3.00

Cappuccino/ Koffie verkeerd € 3.50

Koffie Deca € 3.00

Verse Muntthee € 3.80

Thee € 3.00

Rozenbottelthee/Muntthee/thee citroen (Lipton) € 3.50

Chinese Thee (jasmijn) € 3.80

Cona coffee (2p) € 17.00

Irish coffee (Whisky) € 8.50

Italiaanse coffee (Amaretto) € 8.50

Franse coffee (cognac of grand marnier) € 8.50

Jamaica coffee (Tia Maria) € 8.50

Chinese coffee (Mei Kwei Lu) € 9.50

Chinese saké warm (Mei Kwei Lu) € 8.00

Sterke Dranken

Whisky Johnnie Walker ‘Red Label’ € 7.00

Whisky J & B € 7.00

Whisky Glenfiddich (12y) € 12.00

Whisky Lagavulin (16y) € 15.50

Whisky Kavalan (taiwanse whisky) € 15.50

Amaretto € 7.00

Grand Marnier € 7.00

Baileys € 7.00

Cointreau € 7.00

Cognac V.S.O.P. € 8.00

Cognac Remy Martini V.S.O.P. € 13.00

Cognac Remy Martini X.O. € 22.00

Calvados € 8.00

Chinese saké koud (Mei Kwei Lu) € 7.50

Japanse saké € 8.50

Jonge Jenever € 5.50



BABYKREEFT MET 

*GEMBER EN PIJPAJUIN

*LOOK

*THAISE CURRY

€25.50



Nieuwe Suggestie van de chef

Rib-Eye Teriyaki saus (een heerlijke saus op basis 

van soja en saké)

€28.00



SPECIAAL VOORGERECHT

St Jacobsnoten op 

drie wijzen 

-gestoomd met       

 gember en ajuin

-met X.O. kruiden

-gevuld met garnalen 

 pastei

voor € 18.50



190 Chinese Rijsttafel 191 Rijsttafel Canton
min. 2 personen ……………….per persoon €30.50 min. 2 personen ……………….per persoon €32.50

Gebakken Dim Sum Wan Tan soep

***** *****

Kippensoep met champignons Gestoomde Dim Sum

***** *****

Koe Lo Kai

(gebakken kipblokjes met zoetzure saus) (kip met  Yu Huang saus in vogelnestje)

Babi Pangang

(gebakken varkensvlees met pikante saus) (Chin. Garnalen op chin. stijl)

Ka Lee Au Canton Po

(Rundhaasfilet met currysaus) (hotpot met groenten en vleessoorten)

(rundervlees geserveerd op grill plaat)

(varkensribben met zoetzure saus)

(gebakken eend met pruimensaus)

***** *****

Koffie of Chin. Thee Koffie of Chin. Thee

194 Rijsttafel Hong Kong City
min. 2 personen ……………………….per persoon €59.00

Phin Phae Ap

(peking eend met pancake en Hoi Sin saus)

*****

Mais soep met krab

*****

Kuen Chon Long Ha

(Verse kreeft met gember en pijp ajuin op chin. wijze)

*****

Citroen sorbet met cava

*****

(Gestoomde St. Jacobsvruchten met look)

Tipan Sate Mix

(Sate van garnalen en rundhaas met pikante ketjapsaus op tipan)

(gebakken zalmmootjes met Sha Cha saus)

*****

Koffie of Chin thee

**prijs van het gerecht, indien afzonderlijk nemen

Alle rijsttafels worden geserveerd met gestoomde nasi in lotusblad

Thuk Chaw Yu Huang Kai (**€ 16,50)

Chon Sik Ha (**€ 23,00)

Tjap Tjoy met eenderfilet (vanaf 3 personen) Tipan Sha Cha Au (vanaf 3 personen)

King Do Kwak (vanaf 4 personen)

Mui Thie Ap (**€ 24,50) (vanaf 4 personen)

Zun Yon Thai Tjie (**€ 32.50)

Sha Cha Sam Man (vanaf 4 personen)



Suggesties van de chef

€  dagprijs 

        op chinese wijze).................................................................................

 dagprijs 

 €          19.00 

 €          19.00 

 €          18.50 

        (geroosterd varkensvlees) geserveerd in een porseleinen potje

 €          24.00 

 €          19.00 

 €          20.00 

 €          26.00 

 €          20.50 

 €          20.50 

 €          17.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

Onderstaande gerechten kunnen zowel voor- als hoofdgerecht genomen worden

€  17,00/8,50 

 18,50/9,50 

 21,50/10,50 

 21,50/10,50 

 17,00/8,50 

 18,50/9,50 

                  als voorgerecht v. 2 pers., als hoofdgerecht voor 1 persoon)..........  €          24.50 

Tipangerechten (geserveerd op grill plaat)
 €          18.50 

 €          18.50 

 €          18.50 

 €          18.50 

 €          23.00 

 €          24.00 

 €          23.00 

 €          23.00 

        gekruiden saus)....................................................................................

 €          23.50 

 €          23.50 

 €          23.50 

 €          23.50 

        gekruiden saus)....................................................................................

 €          21.50 

 €          25.00 

 €          18.50 

 €          25.00 

  S1 Kuen Chon Long Ha (Verse kreeft met gember en pijpajuin

  S2 Zun Yon Long Ha (Verse kreeft met boter en look)................................

  S3 Zun Yon Sam Man (geb. Zalm met boter en look)...................................

  S4 Sha Cha Sam Man (geb. Zalm met Sha Cha saus)....................................

  S5 Canton Po (div.groenten,tofu en vleessoorten o.a. kip, rund en tja siew

  S6 Hoi Sin Po (div. groenten met zeevruchten)..........................................

  S7 Szechuanse Po (div.groenten en vleessoorten in szechuanse saus).......

  S9 Po Low Yuk (verse ananas met div. vlees in fruitige saus)......................

S10 Hoi Sin Po Low(verse ananas met zeevruchten in fruitige saus).............

S11 Hong Chan Ap (geb. eendefilet met sinasappelsaus)............................

S12 Po Low Ap (gebakken eendefilet met ananas)......................................

S15 Zun Yon Kai (kipblokjes met boter en looksaus)....................................

S16 Chiew Yiem Kai (kipblokjes met zout/peperkruiden)............................

S17 Cheun Bau Kwak (ribbetjes met pikant.zoet gekruiden saus)................

S21/V21 Zun Yon Kwak (ribbetjes met boter en Looksaus)...........................

S22/V22 Zun Yon Tin Kai (kikkerbilletjes met look)......................................

S23/V23 Zun Yon Ha (Chin. garnalen met look)............................................

S24/V24 Chiew Yiem Ha (chin. garnalen met zout/peperkruiden)................

S25/V25 Chiew Yiem Kwak (ribbetjes zout/peperkruiden ).........................

S26/V26 Chiew Yiem Tin Kai (kikkerbilletjes met z/peper)..........................

S28/V28 Phin Phae Ap (Peking eend met pancake en Hoi Sin saus

  T1 Tipan Hak Chiew Kai (kipblokjes m. zw.pepersaus)...............................

  T2 Tipan Sha Cha Kai (kipblokjes m. lichtpikante saus)...............................

  T3 Tipan Tau Sie Kai (kipblokjes met zwartebonensaus)............................

  T4 Tipan Cheung Bau Kai (kipblokjes m. gekr. pikantzoet saus)..................

  T5 Tipan Tau Sie Au (runderhaasfilet met zw.bonensaus)..........................

  T6 Tipan Hak Chiew Au Par(biefst.haasfilet m. zw pepersaus)....................

  T7 Tipan Sha Cha Au (runderhaasfilet met lichtpikante saus).....................

  T8 Tipan Cheung Bau Au (runderhaasfilet met pikantzoet

  T9 Tipan Tau Sie Ha (chin. garnalen met zwbonensaus)..............................

T10 Tipan Hak Chiew Ha (chin. garn. met zw.pepersaus)..............................

T11 Tipan Sha Cha Ha (chin. garnalen met pikante saus)..............................

T12 Tipan Cheung Bau Ha (chin. garnalen met pikantzoet

T13 Tipan zalm met zwarte bonensaus........................................................

T14 Tipan Saté Mix (saté van runderhaas en chin. garnalen, 4 stuks)............

VT14 voorgerecht Tipan Saté Mix (2 stuks)..................................................

T15 Tipan Lak Ap Sie (fijngesneden Peking eend met pikante oestersaus)...



Thaise gerechten (pikant)
 €          23.50 

 €          23.00 

 €          19.00 

 €          24.00 

 €          14.00 

      fijn gehakt kippenvlees en koriander met thaise salade).........................

Soepen
 €             6.00 

 €             7.00 

 €             6.00 

 €          10.00 

 €             9.00 

Voorgerechten
€  €             6.00 

 €             5.50 

 €          10.50 

 €             7.80 

 €             6.00 

 €             8.50 

 €             6.80 

 €          11.00 

 €             7.80 

 €             8.50 

 €             7.30 

 €          10.50 

 €          10.50 

 €             8.00 

 €             9.50 

 €             3.70 

 €             4.00 

      en 3 gestoomde Dim Sum’s) per persoon...............................................  €          10.80 

Kipgerechten
€  €          14.00 

 €          16.00 

 €          15.00 

 €          16.00 

 €          15.00 

 €          14.00 

 €          14.00 

Z1 Chinese garnalen met thaise curry en groenten......................................

Z2 Rundhaasfilet met thaise curry en groenten...........................................

Z3 Kipblokjes met thaise curry en groenten................................................

Z4 Gebakken eend met thaise curry en groenten........................................

Z5 Hae Koon een thaise voorgerecht(chin. garnalen gevuld met

1 Tomatensoep/2 Kippensoep/3 Haaienvinnensoep(roze garnaaltjes)........

4 Suen Lak soep (zure pikante)...................................................................

5 Groentensoep (vegetarisch)....................................................................

6 Maïssoep met krab ..................................................................................

8 Wan Tan Soep..........................................................................................

10 Loempia met kip....................................................................................

11 Loempia vegetarisch..............................................................................

12 Loempia met krab (kingkrab)..................................................................

13 Chin. Mini Loempia................................................................................

14 Curry trigon............................................................................................

15 Gebakken Wan Tan................................................................................

16 Gebakken Fan Kow.................................................................................

17 Gebakken Ha Yuen (geb. Garnalenpasteitjes).........................................

18 Tja Hai Kim (geb. krabscharen met zoetzure saus)...................................

19 Gebakken Dim Sum (Mini loempia, curry trigon, geb. Wan Tan geb. Fan Kow)

20 Kipsate (2 stuks).....................................................................................

21 Sate garnalen (3 stuks)...........................................................................

22 Ha Kaw (gestoomde garnalenpasteitjes)................................................

23 Siew Mai (gestoomde vleespasteitjes)...................................................

24 Gestoomde Dim Sum (assort. van dim sums, 4 stuks)..............................

28 Kroepoek...............................................................................................

29 Pikante kroepoek...................................................................................

30 Dim Sum Mix (vanaf 2 personen, pp 3 gebakken Dim Sum’s 

40 Kou Lou Kai (geb kipblokjes in deeg met zoetzure saus)...........................

41 Kon Po Kai (kipblokjes met chin. pikante saus en cashewnoten).............

42 Kipblokjes met balisaus (ind. pikante saus)............................................

43 Szechuan Kai (kipblokjes op sechuanse wijze)........................................

44 Kipblokjes met chin. Champignons.........................................................

45 Kipblokjes met currysaus.......................................................................

46 Kipblokjes met tomatensaus..................................................................



Varkensvleesgerechten
€  €          16.00 

 €          15.00 

 €          16.00 

 €          15.00 

 €          14.00 

 €          14.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

Runderhaasgerechten
€  €          21.00 

 €          20.00 

 €          21.00 

 €          20.00 

 €          20.00 

 €          20.00 

Vis- en garnalengerechten
€  €          22.00 

 €          23.50 

 €          22.50 

 €          23.50 

 €          22.50 

 €          22.00 

 €          22.00 

 €          18.50 

Eendgerechten
€  €          23.50 

 €          21.50 

 €          20.50 

 €          22.00 

 €          20.50 

Groentengerechten
€  €          14.00 

 €          14.00 

 €          20.50 

 €          20.50 

 €          25.50 

 €          22.00 

 €          12.50 

 €          13.00 

50 Kon Po Yuk (varkensvlees met chin. pikante saus en cashewnoten)........

51 Varkensvlees met balisaus (ind. pikante saus)........................................

52 Szechuan Yuk (varkensvlees op szechuanse ijze)....................................

53 Varkensvlees met chin. Champignons....................................................

54 Varkensvlees met currysaus...................................................................

55 Varkensvlees met tomatensaus.............................................................

58 Babi Pangang.........................................................................................

59 Tja Siew (geroosterd varkensvlees met pikante saus).............................

60 Varkensribbetjes met King Do saus(zoetzuur)........................................

61 Varkensribbetjes met balisaus...............................................................

70 Kon Po Au..............................................................................................

71 Runderhaasfilet met balisaus.................................................................

72 Szechuan Au..........................................................................................

73 Runderhaasfilet met chin. Champignons................................................

74 Runderhaasf ilet met currysaus..............................................................

75 Runderhaasfilet met tomatensaus.........................................................

80 Kou Lou Ha (geb chin. Garnalen in deeg met zoetzure saus).....................

81 Kon Po Ha (chin. garnalen met chin. pikante saus en cashewnoten)........

82 Chin garnalen met balisaus (ind. pikante saus).......................................

83 Szechuan Ha (Chin. garnalen op szechuansewijze)..................................

84 Chin garnalen met chin. Champignons....................................................

85 Chin garnalen met currysaus..................................................................

86 Chin garnalen met tomatensaus.............................................................

94 Geb. Kikkerbilletjes met zwartebonensaus............................................

100 Geroosterd Peking eend.......................................................................

101 Eendefilet met chin. Champignons.......................................................

102 Eendefilet met div. Groenten...............................................................

103 Kon Po Ap ............................................................................................

104 Eendefilet met zwartebonensaus.........................................................

110 Tjap Tjoy met kip..................................................................................

111 Tjap Tjoy met varkensvlees..................................................................

112 Tjap Tjoy met rundhaasfilet..................................................................

113 Tjap Tjoy met eendefilet......................................................................

114 Tjap Tjoy met krab (kingkrab)...............................................................

115 Tjap Tjoy met chin. Garnalen................................................................

116 Tjap Tjoy vegetarisch............................................................................

117 Div. groenten vegetarisch.....................................................................



Inktvisgerechten
€  €          17.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

 €          17.00 

Foe Yon Hai gerechten(Chin. omelet)
€  €          14.00 

 €          22.00 

 €          25.50 

 €          18.00 

Nasigerechten
€  €          13.00 

 €          13.00 

 €          20.00 

 €          22.00 

 €          18.50 

        {geroosterd varkensvlees})..................................................................

Chin. Bamigerechten
€  €          14.50 

 €          14.50 

 €          21.50 

 €          23.50 

Supplementen
€  €             3.00 

 €             4.00 

 €          11.00 

 €          14.00 

 €             5.50 

Kindermenu
Tomatensoep of mini loempia, Kipsate met Nasi of Frietjes, kinderijs........ €  €          13.50 

Alle prijzen zijn inclusief BTW. 

Gerechten i.p.v. rijst met nasi €2,80/chin bami€5,50/lotus nasi €17,00

Heeft U een allergie? Meldt het ons!

120 Inktvis Chiew Yiem (zout/peper kruiden).............................................

121 Inktvis Zun Yon (met look)....................................................................

122 Inktvis met zwartebonensaus...............................................................

123 Inktvis met currysaus............................................................................

130 Foe Yon Hai met kip..............................................................................

131 Foe Yon Hai met chin. Garnalen............................................................

132 Foe Yon Hai met krab (kingkrab)...........................................................

133 Foe Yon Hai met kleine garnalen..........................................................

140 Nasi goreng met kip.............................................................................

141 Nasi goreng met varkensvlees..............................................................

142 Nasi goreng met rundhaasfilet.............................................................

143 Nasi goreng met chin. Garnalen............................................................

144 Nasi goreng Young Chow (met kl. garnaaltjes en Tja Siew

150 Chin. Bami goreng met kip....................................................................

151 met varkensvlees.................................................................................

152 Chin. Bami goreng met rundhaasfilet....................................................

153 Chin. Bami goreng met chin. Garnalen..................................................

170 Currysaus/171 Zoet zure saus/172 Pangang saus....................................

173 Witte rijst/174 Frieten..........................................................................

175 Nasi natuur..........................................................................................

176 Bami natuur.........................................................................................

178 Oester- 179 Zwarte bonen- 180 Hoi Sin- 182 Tomaten saus....................
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